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AUSSER WOCHENENDE UND FEIERTAGE
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HEUTIGE SPEZIALITAT
17.50
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VORSPEISE + TAGESGERICHT g
21.00
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TAGESG ERICHT + D ESSERT
21.00
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VORSPEISE + GER!CHT + NACHTISCH
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§ KINDERMENU §
g WENIGER ALS 12 JAHRE, 12.50 §
% Metzgersteak (180 g) oder Chicken Nuggets g
% sarviert mit Pommeas g
3 F-t 3 AR 2 W - :
g Eine Kugel Eis nach Wahl &der Schokoladenfondant %
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WOCHENENDVORSCHLAG!

ABHANGIG VOM MARKT
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JEDEN FREITAG f

RDUENZALHSCHE AIOLI

24 00
Carmekan, W el mschmacken,

TOLLE P

Kabetauibel, Fatgekochies Ei,
n,
Kartoffeln, Blumenkohl, grine Bohnen, Karolte

Zucchini und hausgemachie Aijoli
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ALLE UNSERE GERICHTE WERDEM VOR ORT ZUBEREITET

Mettopreise in Euro - Senvice inklusive,

Unsere Rezepte kinnen wichtige Allergene enthalten
[EU-Varordmung ke, 1189/2011),
Eine Liste davon ist auf Anfrage erhaltlich.

Alkoholmissbrawch ist gesundheitsgel ahadend.
i Malken konsumieran:
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FRAGEN SIE NACH UNSEREN

BECHERN, EIS UND

VOLLSTANDIGEN FRUCHTSORBETS

SALATE

VEGETARIER. 17.50

Salat, Tomatan, hausgamachies Pasto, hausgemachtes Paslo,
gegriltes Gemise (Aubergine, Papnka Zucchini), Feta und Cressin VEGETAHENMMH
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CAESAR..18.00

Salat, Tomaten, Rostzwiebeln, panierte Hahnchensireifen,
hartgekochtes Ei, Parmesanspane, hausgemachte Caesar-Sauce
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SETOISE. '1 8.50

Salat Tomaten, marinierter Oklopus, Frihlingszwiebeln, Himbeeressig
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FOCACCIA AUS FRANKREICH 18.00 Uhr

Salat, Focaccia, Tomaten, Rohschinken, Burrata und hausgemachtes Pesto
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ITﬁ.LIENI SCH 18.00 Uhr

Zalat, Tomaten, Bumrata, Rehschinken, Melone und hausgemachtes Pesto
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CLEOPATRA 19.00
Salal, Tomaten, Gamsalan, Raucharachs, Frihlingszwiebaln, Rostzwiebaln,
Schnittlauch und Zitronencreme

GERICHTE

FALAFELS 17.00

Kichererbsenballchen mit Gewiirzen und passender Beilage il
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RAVIOLES DU DAUPHINE A LA GENOVA - 17:00 Uhr

Hausgemachtes Pesto, frische Tomaten, Rohschinken und Parmesanspane
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Gegrillte Tintenfischtentakel, Chimichurri-Sauce 24.00

Kaﬂnﬁeipﬂr&e und Gemuse des Augenblicks
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Barschfilet mit Jungfrauhcher Softe und cremigem Safranrisotto — 21,50
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GARNELENRISOTTO, BURRATA & SAFFRAN. 19.00
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KNUSPRIGE 7-STUNDEN-LAMMSCHULTER. 24-50

Kraftiger Thymiansaft, sewiert mit Kartoffelplirea
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ANDOUILLETTE AAAAA gratrmert ‘mit altmodischem Senf 19.00.Uhr

senviert mit Fommes und Salat
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ENTRECOTE 24.50

Mindestens 300 g. Serviert mit Pommes und Salat
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TARTAR, SERVIERT MIT FRITES UND SALAT

TRADITIONELLES RINDTARTAR 18.00 Uhr
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Mit 2inem von uns Zzuberelteten Messer
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RINDTARTAR MIT ASIATISCHEN AROMEN. 19.00

Mit einem Messer, SOJEIEEUDE Ingwer, Korander, Sesam §
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THUNFISCH-TARTAR 19.00 Uhr

e R T S R e R e Bt

Frischer Thunfisch, Clivendl, Frihlingszwiebel, Zitrone; Ingwer, Soja, Knoblauch und Sesam
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Burger serviert mit Pommes Frites und Salat

.CAFE DE FRANCE" BURGER. 19.00

Bio-Burgerbritchen, Metzgersteak, reifer Cheddar, Tomaten,
gegrilliar Pancetta, kandierte Zwiabeln und =< hausgemachia === Burgarsauce
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HAHNCHENBURGER. 19.00

Eio- Burgarbritchan, panieras Hahnchenfilet, Comta, kandiwerls Zwiebeln, Tamatan und =< hausgamachta >=> Ramaoulada
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VEGETARISCHER BURGER.,18.00

Bio-Burgerbrétchen, Gemiisesteak, reifer Cheddar, &
kandierte Zwiebeln, Tomaten, << hausgemachte >> Burgersauce s

KASE UND DESSERTS
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g KASETELLER MIT SALAT LIND NUSSEN 12 ED §
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BABA MIT RUM UND CHANTILLY. 9.50

ZITRONEN-MERINGUEE-TARTE 8,50
~ EISNOUGAT MIT MONTELIMAR-NOUGATCREME. 8.50
MIT SEINEM COULIS AUS ROTEN FRUCHTEN
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PAVLOVA MIT ANANAS, PASSION-EIS, VANILLE UND CHANTILLY 8:50
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SCHDKDLADENFDNDANT 1In.ul’:'i‘vJMHLLE EIS UND CHANTILLY 8, 50

DESSEHT DES TAGES B 50

T R B R e R e e

GOURMET-TEE ODER -KAFFEE, 4 DESSERTS UND CHANTILLY 9. 5D




