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LAS FORMULAS

EXCEPTO FINES DE SEMAMNA'Y FESTIVOS

PLATO DEL DiA
17.50

ENTRADA + PLATO DEL DIA
21.00
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PLATO DEL DiA + POSTRE
21.00
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ENTRADA + PLATO + POSTRE
24,50
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Filete de Carnicero (180 g) o Nuggets de Pollo

sanida con papas fritas
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Uina bola de helado de tu eleccidn o Fondant de Chocolate
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i SUGERENCIA DE FIN DE SEMANA!

DEPENDIENDC DEL MERCADO
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CADA VIERNES ‘
GRAN AIOLI PROVENZAL :

’ 24.00
% Filete de batalao, hueva durd, gambas, caraccles,
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patatas, coliflor, judias verdes, zanahoria, >
calabacin y alioli casero :
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TODOS NUESTROS PLATOS SE REALIZAN EN EL SITIO

Precios netos en euncs - Servico incuido.

Musstras recetas puaden contener aleérgencs importantes.
(Reglamento UE n® 1168/2011),

una lista deloe cuales esta disponible-a su solicited.

Elabuso de alcohol es peligneso para la salud.
CONSUMIr con moderacion

PREGUNTA POR NUESTRAS

COPAS, HELADOS Y

SORBETES COMPLETOS DE FRUTAS
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ENSALADAS

VEGETARIANO. 17.50

Ensalada, tomates, pesto casero, pesto casens, verduras
asadas (berenjenas, p:muenma calabacines}, queso fela y berros VEGET&REN*H
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"CESAR. 18.00

Ensalada, tomates, cebolla frita, tiras de pollo empanizadas,
hueve dure, wrut&s de parmesano, salsa César casera
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SETDISE '1 8.50

Ensalada, tomates, pulpe marinado, cebcnlletas x-'inagre de frambuesa
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FOCACCIA DE | FF-’.ANCM 18.00

Ensalada, focacda, tomates, jamon crudo, burrata y pesto casero
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ﬁ'hLIhND 18.00

Ensalada, tomates, burrata, jamén crudo. melan y pesto casero
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CLEOPATRA 19.00

Ensalada, tomates, gambas, salmén ahumado, cebolletas, cebolla
frita, crema de cebollino y limoén
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PLATOS

FALAFELS 17.00

Bolitas de garbanzos con especias y acompafiamiento del momenta  T000°
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RAVIOLES DEL DAUPHINE A LA GENOVA - 17:00 h.

Pesto casem, tomates frescos, jamon crudo y virutas de parmmeasano

AR, R R P e R SRR

TENTACULOS DE PULPO A LA PLANCHA, SALSA CHIMICHURRI 24.00
F'ure de patatas Yy verdura del momento
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FILETE DE RUBINA CON SALSA VIRGEN Y RISOTTO CREMOSO DE AZAFRAN - 21.50
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RISOTTO DE CAMARONES, BURRATA Y AZAFRAN. 19.00
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PALETILLA DE CDRDERU CRUJIENTE DE 7 HORAS. 24-50

Jugo fuerte de tomillo servido con pure de patatas.
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ANDOUILLETTE AAAAA GRATINADA CON MOSTAZA A LA ANTIGUA 19.00

sanido con papas fritas v ensalada
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ENTRECOTE 24.50

Minimo 300 gamos. Senvide con papas fritas v ensalada
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TARTARES SERVIDOS CON PATATAS FRITAS Y ENSALADA

TARTAR DE CARNE TRADICIOMAL 15.00
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A cuchillo, preparado por nosofros,
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TARTAR DE TERNERA CON SABORES ASIATICOS. 19.00
A cuchillo, salsa de sma jengibre, cilantro, sésamo %
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TARTAR DE ATUN 19.00

Atin fresco, aceite de oliva, cebolleta, limon, jengibre, soja, ajo v sésamo
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HAMBURGUESAS SERVIDAS CON PATATAS FRITAS Y ENSALADA

HAMBURGUESA “CAFE DE FRANCIA". 19.00

Pan de hamburguesa organico, filete carnicero, cheddar maduro,

ioimates, panceta asada, celbolias confladas V¥ 28858 DAFE NAaMDUNMES B S5 CASEIa x>
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HAMBURGLUESA DE POLLO. 15.00 Pan
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da hamburguesa acalagicn, flete de palio empanizado, comita, cabolla confitada, tomate v salsa tarlara << casara >»»
HAMBURGUESA VEGETARIANA18.00

Fan de hamburguesa organico, Tilate de verduras, queso chaddar

madura, caballa confitada, tamate, salsa para hamburguasa =< casara ==

QUESOS Y POSTRES
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§ PLATO DE QUESO CON ENSALADA Y NUECES 12.50 §
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BABA CON RON Y CHANTILLY. 9.50
TARTA DE MERENGUE DE LIMON 850 '
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TURRON HELADO CON CREMA DE TURRON DE MONTELIMAR. 8.50
COMN SU COULIS DE FRUTOS ROJOS
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PAVLOVA CON PINA, HELADO DE PASIDN VAINILLA Y ’CH»‘ZMI%ITILL‘]'r 8.50
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FONDANT DE CHOCOLATE, HELADO DE UA1N1LLA Y CHANTILLY 8.50
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TE O CAFE GOURMET, 4 POSTRES Y CHANTILLY 9. 5{]
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